
Weine & Winzer: Trentino 
Zu unserem Beitrag in der weinwelt 6/2007 
 
 
Trento D.O.C. – Italiens Spitzenschaumweine auf dem Prüfstand 
Trento D.O.C. ist eine geschützte Herkunftsbezeichnung für in klassischer 
Flaschengärung hergestellte Schaumweine aus dem Trentino. Wir haben die gesamte 
Produktion unter die Lupe genommen. Hier die Besten der ausgiebigen Verkostung. 
 
 
Cavit Trento D.O.C. Cantus Brut: animierende Nase mit Pampelmuse, süßer Mango; am 
Gaumen leicht restsüß, feinperlig, viele Schmelz, eher voluminös  
80 Punkte 
 
Vivallis Brut: mineralisch geprägte Nase, etwas Petrol, Haselnuss; am Gaumen 
säurefrisch, feinperlig, ausgewogen  
80 Punkte 
 
1999 Cavit Trento D.O.C. Altemasi Brut Millesimato: Nase wirkt etwas altbacken, reifer 
Apfel, sehr mineralisch am Gaumen, der sich weitaus schöner präsentiert als die Nase  
81 Punkte 
 
2004 Maso Martis Trento D.O.C. Maso Martis Brut Rosé: zart-kupferfarben, in der Nase 
rote Johannisbeeren, etwas Süßholz, roter Pfeffer, leicht scharf im Nachhall  
82 Punkte 
 
Pisoni Trento D.O.C. Pisoni Rosé Brut: zart kupferfarben, frische Walderdbeeren, sehr 
dezent und filigran, wirkt fast etwas zu schlank  
82 Punkte 
 
2001 Maso Martis Trento D.O.C. Brut Riserva: laktische Noten, dann kommt viel Holz 
(bei älteren Jahrgängen war es noch viel mehr!), wirkt durch sein Extrakt sehr süß, 
leichter Bitterton im Abgang  
83 Punkte 
 
2003 Abate Nero Trento D.O.C. Extra Dry: gelbe Apfelschnitze, mineralische Anklänge, 
am Gaumen feinperlig, sehr apfelig, die Restsüße merkt man deutlich, doch die lebendige 
Säure lässt sie schnell in Vergessenheit geraten  
84 Punkte 
 
Vinicola Aldeno Trento D.O.C. Brut:  Kamille, Kornblumen, Golden Delicious, markante 
Säure, sehr frisch und knackig  
84 Punkte 



 
Concilio Trento D.O.C. Brut: süßlich-fruchtige Nase, etwas Vanille, Papaya, irgendwie 
exotisch; am Gaumen lebendig und mit knackiger Säure  
84 Punkte 
 
Mezzacorona Trento D.O.C. Rotari Arte Italiana Cuvée 28 Brut: deutlich besser als der 
Rotari Einstiegs-Brut! Leckere Nase mit etwas Brioche, frischer Mango, etwas Apfel und 
Birne; am Gaumen viel Schmelz, wirkt dezent restsüß  
84 Punkte 
 
2002 Endrizzi Trento D.O.C. Endrizzi Brut Riserva: Pistazien, Marzipan, Golden 
Delicious; lecker-cremig am Gaumen, saftig, süße Frucht im Abgang  
84 Punkte 
 
2000 Cantina Toblino Trento D.O.C. Antares Brut: nasser Kieselstein, süße Mango, 
Golden Delicious, zarter Schmelz, saftig  
84 Punkte 
 
Mezzacorona Trento D.O.C. Rotari Rosé Brut: zarter Kupferton, in der Nase filigran, 
roter Apfel, fruchtbetont am Gaumen, wirkt angenehm süßlich  
84 Punkte 
 
2003 Abate Nero Trento D.O.C. Abate Nero Brut: filigrane Nase mit Granny Smith, 
mineralischen Anklängen, etwas Feuerstein; am Gaumen frisch, knackig, lebendig, 
erfischend, sehr stimmig  
85 Punkte 
 
2001 Madonna delle Vittorie Trento D.O.C. Riserva 2001 Brut: dezente Nase, Anklänge 
von exotischen Früchten; am Gaumen auch eher dezent, knackiger Typ, der nie zu viel 
wird.  
85 Punkte 
 
2004 Maso Martis Trento D.O.C. Brut: süße exotische Früchte und ein Hauch Vanille, so 
steigt der Masa Martis Brut in die Nase, dann enormer Schmelz, sehr saftig, viel 
Geschmack, eine absolut runde Sache  
85 Punkte 
 
Balter Trento D.O.C. Balter Brut: interessante Nase mit Feuerstein, Golden Delicious, 
zarte Creme, schmeichelt den Sinnen, ein sehr gelungener Brut  
85 Punkte 
 
2002 Pisoni srl Trento D.O.C. Pisoni Brut: mineralisch geprägte Nase, ganz zarte 
Röstnote, am Gaumen klassisch und knackig, sehr feine Perlage, elegant!  
85 Punkte 
 



2000 Letrari Trento D.O.C. Brut Riserva: leicht dropsige Frucht, süßlich-exotisch, 
enormer Schmelz am Gaumen, saftig, weinig  
85 Punkte 
 
Ferrari Trento D.O.C. Rosé Brut: zart kupferfarben, leichte Röstnote, rote Beeren am 
Gaumen, dazu etwas Golden Delicious, saftig, rund, stimmig  
85 Punkte 
 
Ferrari Trento D.O.C. Brut: einladende Nase mit perfektem Spiel zwischen Röst- und 
Fruchtaromen, viel Schmelz. Trotz enormer Mengen (für einen Trento DOC) einfach 
absolut stimmig und von hoher Qualität  
86 Punkte 
 
2002 Cesarini Sforza Trento D.O.C. Tridentum - Trento D.O.C. Brut: Feuerstein, frischer 
Golden Delicious, etwas Mandel, sehr klar, knackig am Gaumen, geradlinig, lecker, so 
soll es sein  
86 Punkte 
 
2002 Mezzacorona Trento D.O.C. Rotari Riserva Brut: feine Röstnote, Papaya, 
Pampelmuse, süße rosa Grapefruit, sehr feinperlig, knackig und doch schmelzig, sehr 
gelungen  
86 Punkte 
 
2000 Balter Trento D.O.C. Balter Brut Riserva: Golden Delicious, Pampelmuse, 
schmelzig, lecker, recht unkompliziert, sehr leckere Röstnote im Nachhall mit gebrannten 
Mandeln!  
86 Punkte 
 
1998 Letrari Trento D.O.C. Riserva del Fondatore 976 Brut: reife Nase mit deutlich 
mineralischer Prägung, weißer Pfeffer, säurefrisch; am Gaumen jugendlicher als die Nase 
vermuten lässt  
87 Punkte 
 
Cesarini Sforza Trento D.O.C. Tridentum Brut Rosé - Trento D.O.C.: leuchtendes 
Orange mit hohem Rotanteil, frische Waldbeeren, Golden Delicious; süße Frucht am 
Gaumen, cremig, sehr lecker, ein Verführer, bei dem jeder Schluck Spaß macht  
87 Punkte 
 
2001 Pisoni Trento D.O.C. Riserva Extra Brut: sehr klare Nase mit viel Finesse, 
Stachelbeere, Mirabelle, mineralische Anklänge, knackig am Gaumen, säurefrisch, 
angenehmer Schmelz  
88 Punkte 
 
1998 Cavit Trento D.O.C. Altemasi Graal Riserva Brut: filigrane Nase mit Mandarine, 
Pampelmuse, eingekochten gelben Früchten, feine Perlage, cremig, gute Länge  
89 Punkte 



 
1999 Mezzacorona Trento D.O.C. Rotari Flavio Brut: erinnert stark an Champagne mit 
seiner mineralischen Nase, ein wenig Brioche; am Gaumen wieder ganz ein Spitzen 
Trento D.O.C. mit Golden Delicious, feiner Mineralität, feiner Perlage und langem 
Nachhall  
90 Punkte 
 
2002 Istituto Agrario S. Michele a./A Trento D.O.C. Riserva del Fondatore Mach Brut:  
neues Holz in der Nase, dazu weiße Grapefruit, mineralische Noten, toller Schmelz, 
feinperlig, einzig die Holznote wirkt etwas zu dominant im Abgang. Wer mit dem 
Genuss etwas wartet, wird ein noch besseres Produkt im Glas haben ...  
90 Punkte 
 
2001 Ferrari Trento D.O.C. Perlè Brut: getrocknete Aprikose, Mango, mineralisches 
Spiel, ein Fitzelchen Brioche; am Gaumen perfekt ausbalanciert, feines Mousseux, Säure 
bringt aus dem Hintergrund die passende Frische, toll, rund, absolut stimmig  
91 Punkte 
 
2000 Ferrari Trento D.O.C. Perlé Rosé Brut: kupferfarben, zart röstige Nase mit feinem 
Hefetouch, Walderdbeeren, Himbeere, mineralisch 
91 Punkte 
 
2001 Abate Nero Trento D.O.C. Cuvée dell'Abate Riserva Brut: mineralisch geprägte 
Nase, Feuerstein, eingekochte Mirabellen; am Gaumen viel Schmelz, lebendige Säure, 
langer Nachhall mit feiner Röstnote  
92 Punkte 
 
1995 Zeni Trento D.O.C. Zeni Spumante Brut: reife Nase mit ganz dezentem Petrolton, 
der aber keinesfalls störend ist, mineralische Anklänge, deutliche Röstnote, enorm 
schmelzig und cremig, viel Saft, tolle Länge  
92 Punkte 
 
2000 Dorigati Trento D.O.C. Methius Brut: sehr filigrane und vielschichtige Nase mit 
feiner Mineralität, Birne, ein Hauch Nana-Minze, schmelzig mit knackiger Säure als 
Gegenspieler, sehr langer Nachhall  
93 Punkte 
 
1997 Ferrari Trento D.O.C. Giulio Ferrari Riserva Brut: geiler Stoff. Brioche, geröstete 
Haselnüsse, gebrannte Madeln, eingekochte Früchte; am Gaumen ein Feuerwerk der 
Aromen, verpackt in die feinste Creme, die man sich wünschen kann. Ein großer 
Schaumwein mit schier endlosem Nachhall  
95 Punkte 
 
 
Mehr Trentino-Weine finden Sie im Checkpoint der aktuellen weinwelt. 


