
Insidertipps in Berlin: 
Eine Auswahl an Weinhändlern!  
 
... für alte Weine: 
Cave du Connaisseur 
Zabel-Krüger-Damm 61a 
13469 Berlin 
Tel. 0 30/49 89 35 43 
Versand 
Warum nicht mal eine Flasche Rüdesheimer aus dem Jahr 1727 probieren? Zu haben sind solche und 
ähnliche Raritäten in Jürgen Drawerts einmaligem Weinhandel. Alte Bordeaux, uralte Cognacs, 
Champagner aus versunkenen Schiffen sind für ein wenig Kleingeld zu haben. Erschwinglicher dürfte 
ein jüngerer Jahrgang des libanesischen Top-Rotweins Château Musar sein. 
 
... für libanesische Weine: 
Harb 
Potsdamer Straße 93 
10785 Berlin-Tiergarten 
Tel. 0 30/2 65 16 27 
Mo-Fr 9-19 Uhr, Sa 9-16 Uhr 
Die ganze Vielfalt des Orients, inklusive kulinarischer Spezialitäten und überraschend gelungener 
Weine. Château Musar und sein Nachbar Château Ksara sind für erstklassige Rot- und Weißweine aus 
französischen Rebsorten (Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Cinsault) mit Power und Würze bekannt. 
Zu einem winterlichen Festmahl gibt es nichts Schöneres! 
 
... für Bordeaux: 
La Vinotheque du Sommelier 
Westfälische Straße 55 
10711 Berlin-Wilmersdorf 
Tel. 0 30/89 09 58 06 
www.vinotheque.de 
Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 9.30-16 Uhr 
Der Elsässer Adrien Schmitt nimmt seinen Job als Sommelier ernst. Wo bekommt man schon eine so 
umfassende Beratung, wo ein solches Angebot an jüngeren (und reifen) Bordeaux, darunter auch 
Bezahlbares unter 30 Mark wie den Château du Cèdre oder einen Château Saint-Paul aus dem Médoc. 
 
... für Rheingauer Weine: 
Wein & Clas Compagny 
Prinzregentenstraße 2 
10717 Berlin-Wilmersdorf 
Tel. 0 30/2 35 15 20 
www.weinundglas.com 
Mo-Fr 10-18.30 Uhr, Sa 10-14 Uhr 
Für die erstklassigen Rheingauer Rieslinge und das Projekt des »Ersten Gewächses« macht sich das 
Wein & Glas-Team stark wie kein anderer in Berlin. Doch würden wir dieser Weinhandlung Unrecht 
tun, wenn wir sie auf eine Region festlegen wollten. Im Gegenteil: Hier werden auch exzellente 
Österreicher oder Bordeaux verkauft, hier finden einige der interessantesten Weinproben Berlins statt. 
 
... für ökologische Weine: 
alles fließt 
Lausitzer Straße 1 
10999 Berlin-Kreuzberg 
Tel. 0 30/6 12 70 11 
www.allesfliesst.de 
Mo-Do 14-19 Uhr, Fr 11-19 Uhr, Sa 9-14 Uhr 
Längst sind die Zeiten vorbei, als Ökoweine nur von Birkenstock- und Rollkragenpullover-Fans 



gekauft wurden und schrecklich schmeckten. Der fruchtige Weißwein von Terres blanches lässt im 
Winter Sehnsüchte an die blühende Provence aufkommen, aus der Pfalz kommt ein probierenswerter 
Traminer Sekt 
 
 
Restaurant-Tipps: 
 
Billabong 
Rungestraße 17 
10179 Berlin 
Tel. 0 30/2 78 63 36 
www.billabong.de 
Mo-Sa ab 17 Uhr, So Ruhetag 
Offene Weine: ab 6 Mark Flaschen: ab 39 Mark 
Unter dem Begriff BYO (bring your own) hat dieses Restaurant seit 1997 eine Tradition von Down 
under in Berlin etabliert. Seinen eigenen Wein kann man, gegen 12 Mark Korkgeld, ins Restaurant 
mitbringen. Aber man muss es nicht, denn im angeschlossenen Weinladen sind australische Tropfen 
des Weinguts Wakefield (das in Australien Taylors heißt) zu erwerben. Krokodil, Strauß, Haifisch 
und Känguru passen verblüffend gut zum fruchtigen Syrah. 
 
Guy 
Jägerstraße 59-60 
10117 Berlin-Mitte 
Tel. 0 30/20 94 26 00 
Mo-Sa 12-15 und ab 18 Uhr, So ab 18 Uhr 
Offene Weine: ab 6,50 Mark Flaschen: ab 42 Mark 
Potzblitz: 160 offene Weine in einem einzigen Restaurant! Alle Flaschen, die im Keller des Guy 
lagern, werden glasweise abgegeben. Patron Hartmut Guy hat erkannt, wie die Weingastronomie der 
Zukunft aller Voraussicht nach aussehen wird! Die Küche ist unkompliziert, aber delikat, wie das 
Buckower Rehragout oder die Crème brûlée mit Heidelbeeren beweisen. 
 
Restaurant Schlüter 
Schlüterstraße 52 
10629 Berlin 
Tel. 0 30/88 67 69 26 
Mo-Sa 11.30-1 Uhr, So 17-1 Uhr 
Offene Weine ab 6 Mark, Flaschen ab 36 Mark 
Bereits in 0,1-Liter-Portionen werden die Weine in diesem Restaurant ausgeschenkt: Französisches 
dominiert bei den Roten, Riesling ist bei den Weißen erfreulich vertreten. Genau das, erfreulich 
nämlich, ist auch die Küchenleistung. Auf der Abendkarte stehen gebratener Bachsaibling mit 
Mangold oder Red Snapper mit Safranpüree. 
 
Ottenthal  
Kantstraße 153 
10623 Berlin-Charlottenburg 
Tel. 0 30/3 13 31 62 
Täglich 18-24 Uhr (Küche) 
kein Ruhetag 
Offene Weine: 8,50-17 Mark, Flaschen: ab 35 Mark 
Österreichische Weine und Edelbrände werden bei Arthur Schneller keineswegs nur zum Mitnehmen 
verkauft, sondern auch an Ort und Stelle ausgeschenkt. Nicht weniger als 170 Sorten aus allen 
Bundesländern (Niederösterreich, Steiermark und Burgenland) können zu Austria-Schmankerln 
genossen werde: Das dürfte rekordverdächtig sein für Berlin! Einige Gewächse (und keinesfalls die 
schlechtesten) stammen vom eigenen Gut des Patrons. 
 


